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DISSOLUTION  DES  COLORANTS 

VÉGÉTAUX 


Il  est  indispensable  d’employer  de  l’eau  distillée  bouillante 
pour  dissoudre  les  colorants  végétaux.  L’eau  calcaire  donne 
des  solutions  troubles  et  incomplètes. 

Les  colorants  suivants  doivent  être  employés  en  solutions 
neutres;  ils  précipitent  ou  disparaissent  en  solutions  acides. 

JAUNE  PERSAN  VÉGÉTAL 
BIXINE  A  L’EAU 
CARMIN  SOLUBILISÉ 
VERT  VÉGÉTAL  48 
VERT  VÉGÉTAL  49 
VERT  VÉGÉTAL  A  L’EAU 
VERT  VÉGÉTAL  1020 

Les  colorants  suivants  doivent  être  dissous  dans  l’eau  distil¬ 
lée  additionnée  de  leur  poids  d’acide  tartrique  ou  citrique. 

JAUNE  PERSAN  VÉGÉTAL  SOLIDE 
ORANGÉ  VÉGÉTAL  66 
ORANGÉ  VÉGÉTAL  S 
VERT  VÉGÉTAL  SOLIDE  64 
VERT  VÉGÉTAL  SOLIDE  65 

Les  colorants  suivants  sont  solubles  dans  les  huiles,  graisses, 
beurres,  vaselines  etc... 

BIXINE  A  L’HUILE  io°/c 

ORCANINE  toute  proportion 

VERT  VÉGÉTAL  A  L’HUILE  -  id  - 

La  dissolution  de  ces  produits  doit  être  faite  au  bain-marie 
de  façon  à  ne  pas  dépasser  la  température  de  ioo/iio0  au- 
dessus  de  laquelle  ils  sont  altérés. 

Le  BRUN  VÉGÉTAL  A  L’ALCOOL 
est  soluble  dans  l’alcool  pur.  Le  titre  de  la  solution  peut  être 
abaissé  jusqu’à  70°,  au-dessous  le  colorant  précipite. 
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Solubilité  en  grammes  pas  litre  d’eau 

des  COLORANTS  VÉGÉTAUX 

Jaune  persan  végétal 

40 

77 

Jaune  persan  végétal  solide 

40 

46 

Jaune  d’or  végétal  46 

25 

5 

Alizarine  S  extra  concentrée  A 

25 

42 

Orangé  végétal  42 

40 

66 

Orangé  végétal  66 

5o 

195 

Orangé  végétal  S 

5o 

101 

Bixine  à  l’eau 

5o 

1000 

Mandrine  végétale  S 

25 

94 

Rouge  végétal  SC  poudre 

80 

93 

Rouge  végétal  SC  cristaux 

80 

6 

Acide  carminique 

80 

34 

Carmin  S 

IOO 

97 

Carmin  solubilisé 

60 

25 

Carmamine 

80 

100 

Cochenille  ammoniacale  poudre 

80 

58 

Grenadine  poudre  J 

IOO 

59 

Grenadine  poudre  2 R 

IOO 

196 

Framboise  végétale  S 

80 

i97 

Groseille  végétale  S 

80 

1001 

Cassis  végétal  S 

80 

1002 

Fraise  végétale  S 

IOO 

43 

Violet  végétal  43 

5o 

83 

Indigotine  extra  34,5 

3o 

44 

Vert  végétal  44 

25 

48 

Vert  végétal  48 

40 

49 

Vert  végétal  49 

40 

64 

Vert  végétal  solide  64 

40 

65 

Vert  végétal  solide  65 

40 

1020 

Vert  végétal  1020 

40 

78 

Caraméline  végétale  C 

5o 

1114 

Caraméline  végétale  O 

5o 

116 

Caraméline  brillante  végétale 

5o 

8 

Brun  chocolat  végétal  C 

5o 

:E 


DISSOLUTION  DES  COLORANTS 

ANILINE 


Nous  recommandons  également  pour  la  dissolution  des  co¬ 
lorants  d’aniline  pour  Alimentation,  l’emploi  de  l’eau  distil¬ 
lée  bouillante. 

En  cas  d’impossibilité  et  les  eaux  ordinaires  étant  le  plus 
souvent  calcaires,  il  faut  aciduler  légèrement  l’eau  de  disso¬ 
lution  avec  un  peu  d’acide  acétique. 

Les  colorants  suivants  doivent  être  employés  en  solutions 
neutres;  ils  précipitent  ou  disparaissent  en  milieu  acide. 

JAUNE  NAPHTOL  S  EXTRA  CONC.  A 
JAUNE  47 
JAUNE  57 
JAUNE  74 

JAUNE  D’ŒUF  1122 
ORANGÉ  38 

ÉOSINE  EXTRA  CONC.  A 

ERYTHROSINE  EXTRA  CONC.  A 

ROSE  BENGALE  EXTRA  CONC.  A 

ROSE  NOUVEAU  SC  io25 

ROSE  NOUVEAU  SC  1026 

VERT  ABSINTHE  L  181 

VERT  MENTHE  SC  154 

VERT  PIPPERMINT  L  i3i 

VERT  PIPPERMINT  2J  1*40 

VERVEINE  L  i85 

LIQUEUR  VERTE  L  176 

BLEU  PATENTÉ  EXTRA  CONC.  A 

BÉNÉDICTINE  L  177 

BITTER  L  179 

CURAÇAO  L  178 

et  tous  les  mélanges  à  base  de  ces  colorants. 
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Solubilité  en  grammes  par  litre  d’eau 

des  COLORANTS  D’ANILINE 

84 

Jaune  naphtoi  S  extra  conc.  A 

5o 

1227 

Jaune  de  résorcine  J  extra  conc.  A 

25 

1232 

Jaune  citron  extra  conc.  A 

5o 

47 

Jaune  47 

5o 

^7 

Jaune  57 

5o 

74 

Jaune  74 

5o 

1122 

Jaune  d’œuf  1122 

5o 

1224 

Orangé  I  extra  conc.  A 

5o 

l6 

Orangé  16 

3o 

38 

Orangé  38 

5o 

i5i 

Orangé  boyaux  X  i5i 

5o 

i5o 

Ecarlate  R  extra  conc.  A 

3o 

i65 

Éosine  extra  conc.  A 

40 

53 

Érythrosine  extra  conc.  A 

40 

1044 

Rose  bengale  extra  conc.  A 

25 

142 

Rose  brillant  SC  142 

20 

1025 

Rose  nouveau  SC  1025 

5o 

7026 

Rose  nouveau  SC  1026 

5o 

166 

Rouge  caramel  SC  166 

5o 

1021 

Rouge  écarlate  SC  1021 

70 

167 

Rouge  fraise  SC  167 

80 

i55 

Rouge  framboise  SC  i55 

5o 

168 

Rouge  grenadine  SC  168 

80 

169 

Rouge  groseille  SC  169 

5o 

88 

Rouge  solide  extra  conc.  A 

5o 

1223 

Bordeaux  B  extra  conc.  A 

60 

122 

Amarante  extra  conc.  A 

5o 

n9 

Carmin  119 

60 

IOII 

Carmin  pour  boyaux  ion 

80 

I23o 

Coccine  nouvelle  extra  conc.  A 

80 

180 

Cherry  L  180 

5o 

Fuchsine  acide  extra  conc.  A 

5o 

1176 

Ponceau  R  extra  conc.  A 

80 

1257 

Ponceau  3R  extra  conc.  A 

80 

io35 

Ponceau  cristallisé  extra  conc.  A 

80 

121 

Ponceau  inodore  extra  conc. 

60 

1017 

Violet  de  Paris  extra  conc.  A 

20 

io38 

ii 

Violet  acide  6B  extra  conc.  A 

40 

- ta 
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Bleu  brillant  SC 

40 

n53 

Bleu  pur  brillant  extra  conc.  A 

5o 

1018 

Bleu  patenté  extra  conc.  A 

3o 

108 

Vert  acide  J  extra  conc.  A 

5o 

1019 

Vert  malachite  extra  conc.  A 

20 

26 

Vert  absinthe  26 

25 

181 

Vert  absinthe  L 

40 

23 

Vert  menthe  23 

25 

154 

Vert  menthe  SC 

40 

i3i 

Vert  pippermint  L 

40 

1140 

Vert  pippermint  2 J 

40 

33 

Vert  pistache  33 

25 

i39 

Vert  pistache  SC 

25 

i85 

Verveine  L 

40 

176 

Liqueur  verte  L 

40 

1 

Brun  chocolat  N°  1 

3o 

2 

Brun  chocolat  N°  2 

?o 

i53 

Brun  chocolat  SC 

40 

140 

Brun  café  SC 

40 

1004 

Brun  caramel  SC 

40 

l52 

Brun  doré  SC 

3o 

I77 

Bénédictine  L 

40 

J79 

Bitter  L 

40 

i83 

Cacao  L 

5o 

80 

Caraméline  MG 

3o 

79 

Caraméline  MO 

3o 

178 

Curaçao  L 

40 

4 

Noir  4 

3o 

N.  B.  —  La  plus  grande  partie  de  nos  colorants  spéciaux 
pour  Alimentation,  sans  être  le  plus  souvent  directement  so¬ 
lubles  dans  l’alcool,  peuvent  servir  à  la  coloration  des  solu¬ 
tions  alcooliques.  Il  suffit  de  faire  des  solutions  aqueuses  très 
concentrées  du  colorant  et  d’ajouter  à  l’alcool  la  quantité 
nécessaire  pour  obtenir  la  nuance  désirée. 


—  Sans  garantie  — 
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EXTRAIT  DE  LA  LOI  DU 
28  JUIN  1912 


—  Article  8  — 

La  coloration  artificielle  des  boissons  et  denrées  servant  à 
l’alimentation  énumérées  au  tableau  ci-après  est  permise  dans 
les  conditions  fixées  par  les  règlements  pris  en  vertu  de  l’ar¬ 
ticle  ii  de  la  loi  du  Ier  août  igo5,  au  moyen  des  matières 
colorantes  indiquées  audit  tableau  à  l’exclusion  de  toutes  autres. 


EAUX  DE  VIE  NATURELLES  (Eaux  de  Vie 
de  Cidre,  Poiré,  Rhum,  Tafia) 


BIÈRES 


HYDROMELS 

CIDRES 

POIRÉ 

VINAIGRES 

BOISSONS  AUTRES  QUE  LE  VIN,  CIDRE, 
POIRÉ,  BIÈRE  &  HYDROMEL. 

EAUX  DE  VIE  AUTRES  QUE  LES  EAUX 
DE  VIE  NATURELLES. 

SIROPS,  LIMONADES 
CONFITURES,  GELÉES,  MARMELADES 
MIEL  ARTIFICIEL 


Caramel. 

Caramel  et  extraits  obtenus 
par  torréfaction  des  matières 
dont  l’emploi  est  autorisé 
dans  la  fabrication  de  la 
bière,  par  l’article  ier  du 
décret  du  28  juillet  1908. 

Cochenille,  Orseille. 


Cochenille  et  matières  colo¬ 
rantes  végétalesàl’exception 
de  la  gomme  gutte  et  de 
l’aconit  napel. 


—  6  — 


0^ 


s 


BEURRE  &  HUILES 

GRAISSES  AUTRES  QUE  LES  MARGA-  i 
RINES.  \ 

PRODUITS  DE  LA  CHARCUTERIE 
LÉGUMES  DESTINÉS  A  ÊTRE  CONSER-  / 
VÉS  DANS  UH  LIQUIDE,  SOIT  ENTIERS,  f 
SOIT  A  L’ÉTAT  DE  PULPE. 


FRUITS  NATURELLEMENT  VERTS  DES-  1 
TINÉS  A  ÊTRE  CONFITS  OU  A  ÊTRE  ‘ 
CONSERVÉS  DANS  UN  LIQUIDE. 

LÉGUMES  NATURELLEMENT  VERTS  DES-  J 
TINÉS  A  ÊTRE  CONSERVÉS  DANS  UN  f 
LIQUIDE. 


PÂTES  ALIMENTAIRES 

PRODUITS  DE  LA  PÂTISSERIE  FRAÎCHE 

OU  SÈCHE. 


SUCRE. 


LIQUEURS 

PÂTES  DE  FRUITS 

FRUITS  DESTINÉS  A  ÊTRE  CONFITS  OU 
A  ÊTRE  CONSERVÉS  DANS  UN  LIQUIDE. 
SUCRERIES  (Bonbons,  Pastillages,  Décors 
de  Pâtisserie). 


Cochenille  et  matières  colo¬ 
rantes  végétales  à  l’excep¬ 
tion  de  la  gomme  gutte  et 
de  l’aconit  napel. 


Matières  colorantes  végéta¬ 
les  à  l’exception  de  la  gom¬ 
me  gutte  et  de  l’aconit  napel. 
Sulfate  de  cuivre  en  pro¬ 
portion  telle  que  le  produit 
reverdi  ne  renferme  pas 
plus  de  ioo  milligrammes 
de  cuivre  par  kg  de  produit 
égoutté. 

Matières  colorantes  végéta¬ 
les  à  l’exception  de  la  gom¬ 
me  gutte  et  de  l’aconit  napel. 
Jaune  naphtol  S  additionné 
de  5  %  au  plus  de  Ponceau  R. 

Outremer,  Bleu  d’indanthrè- 
ne  mais  seulement  en  vue 
de  l’azurage. 

Matières  colorantes  végéta¬ 
les  à  l’exception  de  la  gom¬ 
me  gutte  et  de  l’aconit  napel. 
Matières  minérales  :  sulfate 
de  chaux  (gypse),  carbonate 
de  chaux  (craie). 
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I  Peroxyde  de  fer  (Rouge  an¬ 
glais,  Ocres) 

Peroxyde  de  manganèse 
(Brun  de  manganèse) 

Outremer,  Bleu  de  cobalt 
(Bleu  Thénard) 

Ferrocyanure  ferrique  (Bleu 
de  Paris) 

Silicate  ferreux  et  ferrique 

(Terre  verte) 

Colorants  roses 

i°  Eosine 

2°  Erythrosine 

3°  Rose  bengale 

Colorants  rouges 

4°  Bordeaux  B 

1 

5°  Ponceau  cristallisé 

6°  Bordeaux  S  (Amarante) 

7°  Nouvelle  coccine 

ŒOFS  DURS 

8°  Rouge  solide 

CROÛTE  DE  FROMAGES 

9°  Ponceau  R 

io°  Écarlate  R 

BOYAUX,  VESSIES  ET  AUTRES  ENVE¬ 

\  ii°  Fuchsine  acide 

LOPPES  SIMILAIRES  EMPLOYÉES  POUR 

Colorants  orange 

LES  PRODUITS  DE  LA  CHARCUTERIE 

12°  Orangé  I 

Colorants  jaunes 

i3°  Jaune  naphtol  S 

140  Chrysoïne  (Jaune  de  ré- 
sorcine) 

i5°  Auramine  O  (Jaune  ci¬ 
tron) 

Colorants  verts 

160  Vert  malachite 

170  Vert  acide  J 

Colorants  bleus 

180  Bleu  à  l’eau  6  B 

190  Bleu  patenté 

Colorants  violets 

20°  Violet  de  Paris 

\=z^_ . . -,  ..  .  ■  -,  :  . . 

,  2i°  Violet  acide  6  B 

■  ...  ...  :  •  ■  '  1 
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—  Article  9  — 

Les  matières  colorantes  énumérées  au  précédent  article 
doivent  être  commercialement  pures  ou  mélangées  à  du  sucre, 
de  la  dextrine  ou  du  sulfate  de  soude  et  ne  renfermer  aucune 
substance  toxique. 

Elles  ne  doivent  être  employées  qu’à  la  dose  strictement 
nécessaire  à  produire  la  coloration  des  boissons  et  denrées 
conformément  aux  usages  constants. 

Peuvent  être  employées  au  même  titre  que  les  matières 
colorantes  végétales  visées  à  l’article  précédent  :  L’INDIGO- 
TINE  et  L’ALIZARINE  SYNTHÉTIQUE  ainsi  que  leurs  dérivés 
sulfonés,  mais  à  condition  que  ces  matières  soient  commer¬ 
ciales  pures  et  ne  renferment  aucune  substance  toxique. 
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66 


i95 


IOOO 


COLORANTS  VÉGÉTAUX 


Orangé  végétal  66 


Orangé  végétal  S 


Mandarine  végétale  S 


94  Rouge  végétal  SC  poudre 

93  Rouge  végétal  SC  cristaux 


1816  Rouge  végétal  SC  liquide 

U,  vu\  (Th  L+*V 


6  Acide  carminique 


25  Carmamine 


Cie  Fse  de  Produits  Chimiques  et  Matières  Colorantes  de  Saint-CIair-du-Rhône 


COLORANTS  VÉGÉTAUX 


34  Carmin  S 


97  Carmin  solubilisé 


100  Cochenille  ammoniacale  poudre 


58  Grenadine  poudre  J 


5g  Grenadine  poudre  2R 


81  Grenadine  liquide  J 

si'  - 

r 

1028  Grenadine  liquide  3R 


Cie  Fse  de  Produits  Chimiques  et  Matières  Colorantes  de  Saint-Clair-du-Rhône 
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ï96 


*97 


1001 


1002  Fraise  végétale  S 


1022  Orcanine 


n3  Cyanine  liquide 


8 


Brun  chocolat  végétal  C 
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COLORANTS  VÉGÉTAUX 


:5  Brun  végétal  à  l’alcool 


78  Caraméline  végétale  C 


16  Caraméline  brillante  végétale 


11 14  Caraméline  végétale  O 


83  Indigotine  extra  34,5 


44  Vert  végétal  44 


48  Vert  végétal  48 
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COLORANTS  VÉGÉTAUX 


49  Vert  végétal  49 


64  Vert  végétal  solide  64 


65  Vert  végétal  solide  65 


1020  Vert  végétal  1020 


i832  Vert  végétal  à  Pi 


1825  Vert  végétal  à  l’huile 


43  Violet  végétal  43 
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COLORANTS  ANILINE 


16  Orangé  16 

 . ’ . 1 

38  Orangé  38 

wm\ 

1224  Orangé  I  extra  conc.  A 

WÊM 

i5i  Orangé  boyaux  X  i5i 

■■ 

i65  Eosine  extra  conc.  A 

■1 

53  Erythrosine  extra  conc.  A 

? 

1044  Rose  bengale  extra  conc.  A 

■■ 
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COLORANTS  ANILINE 


142 


1025 


Rose  brillant  SC  142 


Rose  nouveau  SC  1025 


1026  Rose  nouveau  SC  1026 
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COLORANTS  ANILINE 


i55  Framboise  SC 


166  Rouge  caramel  SC 


167  Fraise  SC 


168  Grenadine  SC 


169  Groseille  SC 


180  Cherry  L 


ion  Carmin  pour  boyaux 
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COLORANTS  ANILINE 


1021  Rouge  écarlate  SC 


i  Brun  chocolat  n°  i 


2  Brun  chocolat  n° 


i53  Brun  chocolat  SC 


40  Brun  café  SC 


1004  Erun  caramel  SC 


[52  Brun  doré  SC 
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COLORANTS  ANILINE 


108  Vert  acide  J  extra  conc.  A 


1019  Vert  malachite  extra  conc.  A 


t3i  Vert  pippermint  L 


1140  Vert  pippermint  2J 


154  Vert  menthe  SC 


23  Vert  menthe  23 


[76  Liqueur  verte  L 
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COLORANTS  ANILINE 


26  Vert  absinthe  26 


181  Vert  absinthe  L 


33  Vert  pistache  33 


i3g  Vert  pistache  SC 


i58  Bleu  brillant  SC 


1018  Bleu  patenté  extra  conc.  A 


n53  Bleu  pur  brillant  extra  conc.  A 
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